Premien amb el segon Sol Repsol els

restaurants Bo.TiC i Castell Peralada

» La Guia Repsol destaca «les seves solides propostes amb una marcada identitat propia

DDG. GIRONA
B Elsrestaurants BoTiC de Corga i
Castell Peraladade Peraladavanser
guardonats ahir amb el segon Sol
Repsol, reconeixementque conce-
deixla Guia Repsol anualment. Se-
gonslaprestigiosaguiagastronomi-
ca, ambddsrestaurants «destaquen
perles seves solides propostes amb
una marcada identitat propia». La
guia destacalapostaquehanfetper
posaraldiaidonarunnouairealre-
ceptari de la cuina empordanesa, i
posen en relleu la tasca de Cristina
Torrent (BoTiC) i Toni Gerez (Cas-
tell Peralada) com a sumillers i res-
ponsables de sala dels dos restau-
rants.

Enguany, la guia Repsol 2023 ha
coronat els restaurants Corral de la

Sastreéener (Bo.TiC) i Martinez (Castel

Moreria (Madrid) i Maralba (Al-
mansa)ambeltercersol enunaedi-
ci6 plena de distincions, ni més ni
menys que 101 comptant amb els
dos «trisolejats». Hi ha 18 establi-

>

Ide Peralada). -

mentsquehanarribatalsdosastres
181 quen'‘estrenenun. I, persinofos
prou, alallistas’han afegit248 nous
recomanats. Reflex, segons els seus
inspectors, del’«excel-lentmoment

GUIA REPSOL

de la gastronomia espanyola».
Segons Repsol, tant Corral de la
Morerfa com Maralba serveixen
«unacuinaserenaiemocional, que
indaga en la tradici6 i encoratja al

descobriment del sabor més agra-
dable». En el primer, «el cuinerbasc
David Garcia elabora plats memo-
rables en els quals trena els seus
propis orfgens amb els d'aquest
temple del flamenc que troba la
seva millor harmonia en un celler
demésde 1.200referéncies del Mar-
code JerezatresoratperJuanmadel
Rey».

Per la seva banda, «Fran Marti-
nezfa 20 anys que defensaa Maral-
ba una cuina que uneix dos territo-
risaparentmentoposats: LaManxa
i el Mediterrani. Una proposta que
juga amb les arrels manxeguesila
frescor dels peixos del Llevant. Al
seu costat, Cristina Dfaz, la millor
sommelier d’Espanya el 2022», A
Catalunya, estrenen un sol Repsol
els barcelonins Aleia, Atempo,
Come, Enigma, Granja Elena, Puri
Slow and Low, aix{ com Er Estran-
ger (Lleida) i Quatre Molins (Tarra-
gona). A més, Hilario Arbelaitz, de
Zuberoa, i Abraham Garcia, de Vi-
ridiana, van ser distingits amb un
Sol d'Honor per ser «referents al
sector, al qual han aportat moder-
nitat». .




