
Un oli dÕoliva elaborat a Rab�s dÕEmpord� comen�a a

comercialitzar-se al Jap�

La companyia espera que aquest nou mercat representi el 30% de les

seves expor tacions

El gerent de lÕempresa Clos de la Torre tancant el

contracte amb la distribu�dora del Jap� CEDIDA.

LÕoli dÕoliva verge extra Clos de la Torre, produ�t per Ole�cola de

lÕEmpord�, sÕha comen�at a comercialitzar al Jap�. LÕempresa,

ubicada a Rab�s dÕEmpord�, ha tancat un acord amb una

companyia distribu�dora de productes gourmet de T�quio per

expor tar el seu producte, segons informa lÕACN. Des de la

companyia sÕespera que un cop consolidada lÕaposta, aquest nou

mercat representi el 30% de les seves expor tacions. El gerent de

Clos de la Torre, Mar t� Clos, assegura que el Jap� Ò�s un mercat

molt interessat per la cultura de lÕoli dÕoliva i que aprecia molt els

atributs del producteÓ.

Fins ara Clos de la Torre estava present a pa�sos del nord dÕEuropa,

com Dinamarca i el Regne Unit, i tamb� a Estats Units, mitjan�ant la

cadena dÕaliments de luxe ZingermanÕs Delicatessen de Michigan.

El 2019, lÕoli dÕaquest petit celler de lÕEmpord� es va introduir a

lÕOrient Mitj� a trav�s de contactes amb f irmes de Dubai i Doha per

expor tar el producte i tamb� a les Filipines i Singapur. Actualment,

es treballa per expor tar tamb� al centre dÕEuropa, a pa�sos com

Ëustria i Alemanya. ÒEls nostres objectius m�s immediats s�n

consolidar i ampliar la nostra distribuci� internacional i que

fructif iquin alguns contactes que estem treballant per poder obrir

mercat a altres pa�sosÓ, detalla el gerent.

Ole�cola de lÕEmpord� produeix tres tipus dÕolis (alta gamma, proximitat i ecol�gic), a m�s dÕolivada dÕolives

verdes i negres. LÕoli Clos de la Torre est� produ�t exclusivament per la collita dÕolives de les f inques de lÕempresa

situades a Garriguella, Rab�s dÕEmpord�, Espolla i Peralada (Alt Empord�).

�s un oli molt fruitat i amb equilibri que sÕelabora ar tesanalment amb tres varietats dÕoliva: argudell (aut�ctona de

lÕEmpord�), picual (dÕorigen andal�s) i frantoio (aut�ctona de la Toscana italiana). I sÕenvasa en ampolles de

vidre fosc i llaunes met�láliques per protegir-lo de la llum.

LÕempresa, propietat dÕuna fam�lia de tradici� ole�cola de lÕEmpord�, va iniciar la seva traject�ria moderna fa 27

anys; el seu gerent representa la quar ta generaci�. El 2011, es va construir un celler a Rab�s dÕEmpord� amb

instalálacions que permeten elaborar el producte de forma ar tesanal. LÕempresa va facturar lÕ�ltim exercici prop

de 300.000 euros.

LÕoli dÕoliva verge extra Clos de la Torre acumula un gran nombre de premis i reconeixements. Va obtenir en

diverses ocasions el Prestige Gold, un dels m�xims guardons al concurs internacional TerraOlivo, a Jerusalem

(Israel), que el mant� entre els millors olis del m�n. Tamb� va rebre la Medalla de Plata al ÒConcours International



des Huiles dÕOlive du Monde Les OlivaliesÓ, a Cannes (Fran�a). El concurs franc�s Les Olivalies est� organitzat

per La Uni� des Înologues de France i el seu objectiu �s posar en relleu la complementarietat existent entre el

cultiu de la vinya i lÕolivera i recon�ixer a aquells olis dÕoliva amb dÕalta qualitat.
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