
Origin �s el nou restaurant de lÕhotel Camiral del golf de

Caldes

David Vives, un cuiner amb llarga experi�ncia, �s el responsable de la

proposta que completa lÕofer ta gastron�mica de lÕestabliment

David Vives, un cuiner de llarga experi�ncia que havia estat entre dÕaltres al Celler de Can Roca i a The Ritz

Carlton de Hong Kong, �s el xef del nou restaurant Origin de lÕhotel de cinc estrelles Camiral de Caldes de

Malavella, amb una proposta basada en la cuina tradicional catalana per� que no defuig la incorporaci� de

t�cniques modernes: ÇElaborem plats amb producte de temporada, buscant coccions que respectin el producte.

Hi ha una mescla de plats amb combinacions m�s cl�ssiques i plats amb combinacions m�s atrevidesÈ, explica

el mateix Vives en un comunicat. Origin ha estat instalálat en un espai del Camiral Golf & Wellness dissenyat per

lÕestudi dÕarquitectura Cristina Nogu�, de colors neutres i amb obres de lÕar tista Ramon Enrich.Origin completa

lÕofer ta gastron�mica de lÕhotel, amb quatre opcions m�s: Bistr�, Lounge Bar, The Club Caf� i BellaÕs . El nou

restaur tant ofereix un men� al preu de 79 euros amb diverses opcions dÕentrants, primers, segons i postres,

entre els quals hi ha plats com sopa de cireres amb llobregant; crema de carbass� amb f lors de carbass�

farcides de samfaina, canel� de galta de vedella i pollastre rostit amb salsa de formatge Roques Blanques;

rogers amb emulsi� dÕalf�brega, tom�quet, olives negres i cireres; ventresca de garr� amb poma, codony i

taronja o pannacotta de festuc, mango, cumquats en alm�var i gelat de iuzu i te verd.Ê
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