L'Escola d'Hostaleria de Figueres ha doblat el numero
d'alumnes en cinc anys

En aquest curs té 240 inscrits amb un 100% d'insercié laboral en cada
promocio

L’Escola d'Hostaleria de Figueres és avui un espai de referéncia en el mon de la Formacid Professional. Alumnes
i professors depenen de I'Institut Olivar Gran. A les seves aules es cobreixen els cicles formatius de grau mitja
de Cuina i Gastronomia; Serveis en Restauracio; Forneria, Pastisseria i Confiteria i el de grau superior de
Direcci6 de Cuina (DUAL). També ofereix el programa de formaci6 i insercid (PFl) d'auxiliar de Serveis i Cuina;
Comercialitzacié de productes i logistica i de Comerg i atenci6 publica. A més d’ltineraris formatius especifics
(IFE) per a auxiliar en serveis de restauracio i elaboracié de plats.En el seu moment, I'antiga Escola d’Hostaleria
de Vilamalla, impulsada des del sector empresarial, també va cobrir un buit Que ja forma part de la historia
formativa de 'Alt Emporda.A 'Escola d’Hostaleria de Figueres es respira un bon ambient només d’entrar-hi.
«Actualment, en aQuest curs 2025-2026, tenim 240 alumnes i podem dir Que estem molt satisfets perqué, des de
2019, hem doblat 'alumnat», expliQuen el cap d'estudis Ramon Ferrer i la directora de I'lnstitut, Anna Vazquez. El
col-lectiu d'alumnes és molt buscat i desitjat en el sector serveis de tota la comarca, la Qual cosa fa Que «hi hagi
una insercid laboral del 100% del nostre alumnaty», afegeixen.El centre formatiu esta implicat en nombrosos
projectes irep la collaboraci6 de diverses empreses privades i administracions publiques. Un bon exemple és el
d’una part dels productes alimentaris Que arriben a l'Escola per a 'aprenentatge del dia a dia.L’'Escola
d’Hostaleria de Figueres, a través del seu restaurant d’aplicacid, és un dels seixanta establiments de Catalunya
Que participa en els apats Gastrorecup, en Qué ofereixen la millor cuina d'aprofitament en el marc d’'una
campanya del Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié de la Generalitat de Catalunya. A
AItEmporda, també hi és representat el restaurant Carles Antoner de Llado. El Gatrorecup té com a objectiu
sensibilitzar la ciutadania sobre la necessitat de reduir les pérdues i el malbaratament alimentaris.L’InstitutOlivar
Gran també esta implicat en la competicid CatSkills, el campionat de Catalunya de formaci6 professional on els
alumnes d’ensenyament professional d’arreu del territori catala competeixen en 38 oficis (skills) relacionats amb
els estudis Que estan cursant. El CatSkills és finangat pel Ministeri d’Educaci6 i Formacid Professional, i
cofinangat pel Fons Social Europeu.
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