
La Bisbal fusiona cervesa local, tradici� cer�mica i ambient

festiu en una f ira

Sis cerveseres de proximitat seran presents a l'esdeveniment dissabte a la

tarda a la pla�a del Castell

La Bisbal dÕEmpord� estrenar� aquest cap de setmana la primera edici� de la Fira de la Cervesa Ar tesana de la

ciutat que fusiona cervesa local, tradici� cer�mica i ambient festiu amb el lema "Una cervesa i a pastar

fang!".LÕesdeveniment tindr� lloc a la pla�a del Castell a par tir de les quatre de la tarda i f ins a gaireb� la

mitjanit.La mostra reunir� sis cerveseres de proximitat ÑAlbera, Cooperativa Cervesera Cadaqu�s, Cervesa de

Roses, La Calavera, L�mbik i No TÕenfadisÑ i inclour� tallers par ticipatius a c�rrec de lÕAssociaci� de Ceramistes

(de 16 a 20 h), una demostraci� en directe de la t�cnica Raku (a par tir de les 20 h) i actuacions musicals amb The

Beatphones, The Best Of i Litus 3.Els 200 primers assistents rebran una gerra de cer�mica commemorativa,

elaborada ar tesanalment amb el segellÊCer�mica de la Bisbal. A m�s, la Federaci� del Comer� oferir� begudes

no alcoh�liques i el tradicional entrep� bisbalenc, el Car tab�, en un ambient l�dic i familiar.Segons el regidor de

Comer� i Activitat Econ�mica, Mar t� P�rez, Çla BISBAle �s molt m�s que una f ira de cervesa; �s una opor tunitat

per dinamitzar el comer� local i donar vida al poble m�s enll� de la temporada altaÈ. ÇA m�s, hi ser� present el

nostre actiu m�s preuat: la cer�micaÈ, ha afegit el regidor.Des del govern remarquen que amb aquesta nova f ira,

la Bisbal reaf irma el seu comprom�s amb la cultura local, lÕar tesania i la gastronomia, consolidant-se com a

espai de trobada per a bisbalencs, ve�ns de la comarca i visitants.
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