
El Celler d'Espolla dedica aquest cap de setmana al Vi Novell

�s lÕ�nic celler de la Denominaci� dÕOrigen Empord� que elabora el primer

vi dÕaquesta anyada, un vi jove, fresc i afruitat

El Celler Cooperatiu dÕEspolla dedicar� aquest cap de setmana a presentar el Vi Novell dÕaquest 2025. "El mes

de novembre ja tenim el primer vi de la darrera verema a punt per beure: �s un vi jove, fresc, afruitat, que ens

recorda el ra�m tot just acabat de collir", af irmen des del celler, que �s lÕ�nic de la denominaci� dÕorigen (DO)

Empord� que produeix Vi Novell. El Celler dÕEspolla t� lÕedif ici cooperatiu de tres naus inaugurat el 1931. Al llarg

dels anys, sÕhi han anat fent reformes per modernitzar les instalálacions, sempre amb lÕobjectiu de conservar

lÕestructura original. "Tradicionalment, la presentaci� del Vi Novell �s motiu de celebraci�", expliquen des del

celler.Dissabte a la tarda, han citat a la Sala de la Societat La Fraternal on, a dos quar ts de sis, hi projectaran el

documental del Vi Novell, dirigit per N�ria Repiso. Una hora m�s tard, Miquel Guti�rrez-Poch oferir� una xerrada

sobre Espolla i la xarxa comercial de venda de vi a Alemanya i Su�ssa.La festa continuar� diumenge, a dos

quar ts dÕonze del mat�, amb la visita al celler, a c�rrec de la Senyora Maria -valdr� 15 Û- i amb un concer t de Les

Alál�rgiques al Polálen. Acompanyaran el Vi Novell amb una broqueta de sussissa, t�pica del poble. El concer t i

tast del Vi Novell comen�ar� a les dotze del migdia i lÕentrada valdr� 20 Û. La compra de tiquets es pot fer a la

web de lÕAjuntament dÕEspolla.El vi novell �s el primer vi de lÕanyada. Es tracta dÕun vi m�s jove que els vins joves,

que sÕelabora molt r�pidament, sÕembotella i es consumeix sense haver reposat, la qual cosa li dona una frescor

i unes caracter�stiques molt especials. El novell �s un vi de temporada, que es troba en el seu millor moment des

del mes de novembre i f ins a f inals de lÕhivern.La data assenyalada per la sor tida del vi novell al mercat �s lÕ11 de

novembre, dia de Sant Mar t�. Antigament, aquell dia les cases de pag�s feien la matan�a del porc i ho

aprof itaven per encetar les primeres botes de vi de la nova anyada i celebrar-ho amb la fam�lia i amics.
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