
De lÕEmpord� a Uganda: Toni Gerez i Empord�lia,

ambaixadors de lÕeducaci� amb un maridatge solidari

Formatges, vins i m�sica en un tast al celler Empord�lia Vilaju�ga, el 24 de

gener, per transformar el plaer gastron�mic en educaci� per a infants

Les entrades, esgotades en dos dies, destinen el 100% de la recaptaci� a

We Love Uganda

Quan el plaer de tastar es conver teix en comprom�s social. El cap de sala de Castell Peralada Restaurant, Toni

Gerez, i el Celler Empord�lia Vilaju�ga uneixen talent i prestigi en un maridatge solidari que destinar� el 100% de

la recaptaci� a projectes educatius per a infants a Uganda, a trav�s de lÕassociaci� empordanesa We Love

Uganda.Les entrades, esgotades en nom�s dos dies, conf irmen lÕ�xit dÕuna proposta que el proper 24 de gener

transformar� formatges i vins en una eina real de transformaci� social.La carrera de Toni Gerez combina

gastronomia dÕelit amb un comprom�s sincer en projectes solidaris, especialment amb We Love Uganda i els

projectes de beques per a infants en situaci� de vulnerabilitat. Gerez explica: ÒEl meu vincle amb lÕentitat

solid�ria ve des del primer dia que em van proposar fer una acci� solid�ria. El projecte �s una hist�ria molt maca

que realment necessita el recolzament de tothomÓ.El comprom�s es tradueix en maridatges que van m�s enll�

dÕun tast. Cada detall connecta territori, plaer i consci�ncia social. ÒLa tria de formatges es fa sempre amb la

defensa del territori. Busquem formatges de proximitat, de territori i coses �niquesÓ, explica Gerez.LÕexperi�ncia

tamb� t� una clara voluntat pedag�gica: el p�blic descobreix noves maneres de consumir i cuinar el producte.

ÒFarem alguna preparaci� per incentivar la gent a fer plats relacionats amb formatges a casaÓ, apunta Gerez.

Segons ell, lÕ�xit rau en lÕequilibri entre gaudi i solidaritat: ÒEls muntem una super festa de m�sica, vins i

formatgesÓ. Enguany, la par t musical comptar� amb el m�sic Rober t Molina, que acompanyar� lÕacte amb un

reper tori del seu treball ar t�stic per fer gaudir el p�blic amb tots els sentits.Des del 2022, Empord�lia impulsa un

enoturisme solidari reconegut pel p�blic i el sector amb tres Premis Vinari consecutius, demostrant que el

comprom�s social �s necessari i valorat. ÒCreiem que el futur de lÕenoturisme passa per la sostenibilitat entesa

de manera integral: respecte pel medi ambient, per� sobretot per les persones. La solidaritat apor ta un sentit

m�s profund a lÕexperi�ncia i crea un vincle m�s for t i honest amb el p�blic. El vi tamb� pot ser una eina de

consci�ncia, connexi� i supor tÓ, subratlla Casanovas.Colálaboren amb entitats com We Love Uganda, Arrels,

Sant Joan de D�u o AREDI, defensant drets b�sics com educaci�, salut i habitatge. ÒCom a cooperativa, creiem

que fer vi tamb� �s assumir una responsabilitat social.ÓDes de fa dos anys, el maridatge solidari sÕorganitza amb

regularitat: el primer any va tenir lloc fa dos anys al Celler Empord�lia, i lÕany passat es va traslladar al 1923 Wine

Bar del Restaurant Nou Celler Peralada, sempre de la m� del Xef Toni Gerez, que apor ta el seu talent, sensibilitat

i comprom�s humanitari a cada tast.En aquest cam�, Toni Gerez i Empord�lia sÕhan conver tit, gaireb� sense

proposar-sÕho, en ambaixadors de lÕeducaci�, demostrant que la cultura gastron�mica i del vi, quan es posa al

servei dels altres, educa, obre opor tunitats i sembrar futur.
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