
M�s de 16.000 assistents tanquen una f ira del porc de

fam�lia, brasa i pla�a

Un diumenge que ha por tat visitants com onades, primer per esmorzar i

despr�s amb un migdia for t dÕaperitiu i dinar, amb safates al l�mit i

voluntariat a ple rendiment

La imatge del mat� era petita i dominical. Un nen davant dÕun joc de fusta, la mare fent-li de paraigua, mentre el

pare mirava cap a les carpes de menjar. La jornada sÕobria amb un ritme dom�stic: fam�lies joves amb criatures

petites, avis del poble que baixaven a fer la volta acompanyats i parelles que aprof itaven el sol per seure una

estona. Entre la gent tamb� sÕhi barrejaven per f ils menys previsibles: motoristes que arribaven en parella o en

petit grup, sÕaturaven, tastaven i seguien ruta. Aquesta barreja forma par t del car�cter de la Fiporc: la

gastronomia hi pesa, per� lÕambient de pla�a fa de por ta dÕentrada.La primera tanda ha arribat dÕhora, ha menjat i

ha marxat abans de quar ts de dotze o cap a dos quar ts dÕuna. La segona onada ha entrat entre dos quar ts

dÕuna i la una, i �s aqu� quan la f ira ha canviat de marxa: cues als dos punts de venda de tiquets, taules que

sÕomplien de seguida i voluntaris que acceleraven el pas.Els responsables de venda de tiquets i membres de la

Comissi� de Festes ho ha explicat amb un record molt recent: ahir, cap a les tres de la tarda, es van quedar

pr�cticament sense safates. Ahir, la consigna era resistir lÕempenta del migdia i dosif icar.Taules de treball, olles,

mans que tallaven o feien lÕembotit davant del p�blic. La gent sÕhi acostava, mirava, comentava, demanava la seva

raci� i continuava cap a taula. En un sol moment, quedava resumit el sentit de la f ira.All� que tria el p�blic tamb�

dibuixa generacions. A Sa Croqueta sÕhi ha vist molta gent fent cua i tastant. Entre el p�blic m�s gran, en canvi, hi

havia m�s tirada pel tast de matan�a i pels productes del porc m�s Çde sempreÈ.A pocs metres, la brasa

sostenia el seu propi ritme: servei constant i fum que acompanyava el pas. A pocs metres, la preparaci� de

lÕarr�s de galta de porc i carxofes apor tava el punt de cullera i pausa, una alternativa per a qui no volia limitar-se

al mos r�pid de la carn.Mentrestant, els jocs medievals han tingut molt dÕ�xit i els tallers han anat plens. Els

alumnes de sis� han dissenyat guardioles, pompons i globus amb cares de porquet amb un objectiu molt concret:

recaptar diners per a les col�nies de f inal de curs. Els tallers han mantingut un degoteig constant de fam�lies

que volien marxar amb un record.Les entitats tamb� hi han tingut espai. C�ritas i Oncolliga han pogut fer rifes,

mobilitzar voluntaris i recaptar diners. I hi havia tamb� lÕautob�s de Donar Sang, una pres�ncia discreta per�

signif icativa.Al migdia, Pep Nogu�, cuiner i exper t gastron�mic, ha por tat amb humor la representaci� de

lÕespecejament i el p�blic sÕhi ha aturat. Ha estat un dÕaquells instants en qu� el diumenge de pla�a i la tradici� del

porc es tocaven de prop.A lÕhora de dinar, lÕes�ncia de Fiporc es veia en estat pur: gent que esperava, plats que

sor tien, voluntaris que no sÕaturaven i una pla�a que es movia al ritme dels assistents que anaven fent tastos. Al

f inal, m�s de 16.000 assistents. Aix�, la f ira del porc ha tornat a ser, un any m�s, el cap de setmana en qu�

Riudellots sÕomple i es posa al mapa.
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