El formatge artesa catala torna a Girona

Una Quarantena de formatgeries d’arreu de Catalunya seran
presents aQuest cap de setmana al Formatgem
[http:/formatgem.cat/] |. EI Forum del Formatge Artesa i Catala ha
iniciat aQuesta nova etapa i celebrara la tercera edicio al Palau de
Fires de Girona amb entrada gratuita durant tot aQuest cap de
setmana.

3 : — e L’organitzacio va a carrec de I'Associacio Catalana de Ramaders i
< 2 3 = Elaboradors de Formatge Artesa (ACREFA) i un dels eixos centrals
Les formatgeries tornen a Girona aquest propercap ~ tornara a ser el lll Concurs de Formatges Artesans de Catalunya,
de setmana. LLUIS ROMERO. Que reunira formatgeries d’arreu del territori i posara en valor

I'excel-léncia i la diversitat del sector, culminant amb el tast dels formatges guanyadors.
La tercera edicié també refor¢ca de manera decidida el vincle entre formatge

artesa catala i cuina professional, amb una xerrada central sota el titol “I si cuinéssim amb formatge d'aQui?”,
qQue incloura una taula d’equivaléncies entre formatges internacionals i formatges artesans catalans
especialment pensada per a cuiners i restauradors. Hi participaran Philippe Regol, Marc Casanovas, Carme
Picas, Alex Carrera i Paula Fonolla, amb Isabel Tutusaus com a moderadora.

El programa també incloura tastos i tallers amb professionals reconeguts com Jon Garcia, de Jon Cake; Alba
Plana, d’Abricoc; Enric Plensa, del Celler d'en Xiqui; Bruno Cabral, de La Caseina i sessions amb Aleix Solé i el
Gremi de Flequers de les Comarques Gironines, i Marc i Maria, de Cal Formatger, Que reivindicaran la llet com a
fil conductor d'un territori i una manera de fer, com a origen i esséncia del producte.

El territori i els relats singulars tindran també un paper destacat amb el tast d'Albera Dinamica dedicat als vins
naturals, el tast Girona Excel-lent conduit per Pep Nogué i una proposta amb Kike Ojanguren, de 12 Graus, Que
connectara bicicleta, territori i formatgeries, ampliant la mirada cultural i paisatgistica del formatge.

Formatgem! manté i reforca el seu vessant participatiu amb tallers familiars, tallers de formatge per a adults amb
Judit Carreira de Formatges de 'Abadessa de la Seu d’'Urgell i activitats obertes per a tots els publics, aixi com
una tartifletada popular a carrec de Cal Formatger.

A més, la formacié i el futur del sector seran presents en aQuesta edicié amb un activa participacié dels alumnes
de 'Escola d’Hostaleria de Girona, Que col-laboraran en diferents activitats, tastos i espais gastronomics. Es
tracta d'una formula d’éxit en el dietari ’ACREFA, amb l'objectiu de connectar el sector formatger i la cuina
professional, tot fomentant el coneixement i 'us del formatge artesa catala entre les noves generacions, amb
una clara aposta pel relleu generacional i la transmissié d’ofici.
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