
Francesc Gal�: ÇHi havia un Bulli (Buli) abans de Ferran Adri�È

Al seu llibre ÇZenobia Camprub� i els secrets de cala MontjoiÈ (Calál�graf)

dedica un llarg cap�tol a reivindicar a Hans Schilling i Margareta Sch�nova,

Marketa, pares d'aquest temple de la gastronomia mundial

La hist�ria dÕaquesta parella vision�ria, que Francesc Gal� tra�a a la per fecci�, Ç�s de pelál�culaÈ. Ella, una jueva

que vivia a Txecoslov�quia, �nica supervivent dÕuna fam�lia que es va intoxicar bevent aigua contaminada; ell, el

metge forense de la cl�nica de Praga on la van ingressar. Es van enamorar. El 1945, acabada la Segona Guerra

Mundial, quan ell �s capturat pels russos, Marketa el salva i es casen. Dotze anys m�s tard, visiten Roses i

adquireixen la f inca de dues hect�rees a cala Montjoi on, primer, obren un minigolf que va ser un frac�s. Aquest,

per�, tenia una guingueta que van batejar Bar Alem�n i que despr�s conver tirien en Grill-room. Schilling era un

assidu dels restaurants de prestigi i el 1964 por ta el primer xef, Otto M�ller, que va dissenyar la primera car ta dÕEl

Bulli. Els anys seg�ents se sumen al projecte m�s noms com Urs M�ller, a la direcci�; lÕholand�s Oki Bouillard,

cap de cuina, i comencen a fer nouvelle cuisine francesa, inspirant-se en els viatges que feia el propietari arreu

dÕEuropa aturant-se en les millors cuines.La revoluci�, explica Francesc Gal�, va arribar amb Jean-Louis Neichel,

Çque va posar El Bulli en el mapa europeu de lÕalta cuinaÈ. Era el 1974 i nom�s hi anaven alemanys, holandesos i

francesos. Dos anys m�s tard, ja van obtenir la primera estrella Michelin. ÇTot el que Schilling guanyava amb la

cl�nica-balneari que tenia a Alemanya ho inver tia en el projecte, era el seu somniÈ, assegura Gal�, qui amb aquest

llibre Çvolia valorar que hi havia un Bulli abans de Ferran Adri� i molt impor tant, perqu� Hans Schilling va

aconseguir conver tir un restaurant de cala en un dels millors dÕEuropaÈ, diu Francesc Gal� recordant que Çja tenia

dues estrelles Michelin quan ning� en tenia ni una a EspanyaÈ. La segona la van guanyar el 1981 quan va entrar

Juli Soler com a director i Jean Paul Vinay de cap de cuina. No seria f ins al 1983 que no entraria Ferran Adri� com

stagier i, lÕany seg�ent, com a cap de cuina amb Christian Lutaud.LÕany 1996, El Bulli va aconseguir la tercera

estrella i un any m�s tard va morir Hans Schilling. Ç�s com tancar el cercle, ell aconsegueix posar El Bulli a dalt

de tot, era el seu somniÈ, reconeix Francesc Gal�. En aquest sentit, lÕany vinent far� just trenta anys que aquest

visionari i amant de la bona cuina va morir i setanta que ell i la seva dona van enamorar-se dÕaquest rac� de

lÕEmpord� i el van situar en el mapa gastron�mic del m�n.
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