Alumnes dels projectes d'ocupacio de la Creu Roja fan una
formacio de pizzeria amb Corsaro

El gerent de la cadena Alessio Corsaro ha impartit un curs per a Quinze
persones a I'Escola d'Hostaleria i Turisme de Girona

Segons ha explicat el mateix Alessio Corsaro, la formacid va ser "molt didactica" i els alumnes en van Quedar
"molt satisfets". La seva motivacid venia de familia: el seu pare va ser professor d’hostaleria a Italia i ell mateix
va ser alumne seu, fet Que li ha agradat especialment per poder impartir les classes. També ha indicat Que,
segons li ha traslladat la Creu Roja, el curs es tornara a proposar en el futur per la bona acollida entre els
participants.A més de la técnica de cuina i pizzeria, el curs també ha inclos treball en competeéncies
transversals, competéncies digitals i orientacié laboral, amb 'objectiu de refor¢ar l'ocupabilitat dels participants i
preparar-los millor per al mercat de treball actual.Un cop finalitzada la formacid, els alumnes iniciaran un
periode de practiques formatives no laborals, Que els permetra posar en practica, en un context real de treball,
tots els coneixements adquirits durant la formacio. AQuestes practiques es consideren un pas clau per
consolidar I'aprenentatge i afavorir una futura insercid laboral.Alessio Corsaro ha destacat el nivell de
satisfaccio dels participants, segons li ha traslladat la Creu Roja, i ha subratllat la importancia de formacions
d’aquest tipus per millorar les oportunitats professionals de persones amb dificultats d'insercio.
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