
Bodegas Muga presenta a Roses la seva nova anyada de

vins blancs i rosats

L'acte es va celebrar a l'hotelÊAlmadrabaÊPark, i va reunir professionals

del sectorÊvin�colaÊi de l'hostaleria

L'empresa familiar Bodegas Muga, fundada l'any 1932 i actualment ubicada al barri de l'estacio� d'Haro (La

Rioja), va presentar la setmana passada a Roses la seva nova anyada de vins blancs i rosats. L'espai escollit va

ser l'hotel Almadraba Park Hotel, on es van reunir professionals tant del sector vin�cola com de l'hostaler de les

comarques gironines.El vicepresident del celler, Manuel Muga, va ser l'encarregat d'oferir m�s detalls sobre els

vins presentats, comen�ant pel Muga Rosat: "Est� elaborat amb dues varietats: garnatxa i viura". En destaca el

color rosa p�lálid i brillant, aix� com un sabor fresc i equilibrat en boca, que el conver teix en un vi ideal per

acompanyar peixos, arrossos i pastes lleugeres.El segon rosat, el Flor de Muga, �s un vi "m�s complex". Per

aquest motiu, s'elabora exclusivament amb garnatxa procedent de parceláles d'entre 70 i 90 anys. Igual que el

seu "germ�", presenta un to rosa p�lálid i brillant, per� amb una major complexitat arom�tica, dominada per notes

de fruita de pinyol (albercoc i pr�ssec), fruites vermelles i c�trics.Pel que fa als vins blancs, Muga en va

presentar dos. En el de la nova anyada predomina la viura Ñvarietat t�pica dels vins de RiojaÑ, acompanyada

d'un 30% de garnatxa blanca. El vicepresident va destacar que, despr�s de la fermentaci� alcoh�lica, el vi va

romandre durant quatre mesos en bota nova de roure franc�s. Aquest proc�s li ha apor tat una textura suau, amb

matisos torrats i especiats, aix� com notes de f lor blanca i c�trics.Els tres licors es van servir acompanyats dÕun

aperitiu elaborat pel mateix hotel Almadraba Park Hotel, que va incloure una selecci� dÕentrants freds Ñcom

t�r tar de tonyina, anxoves amb pa amb tom�quet i estrella de mar de foieÑ i calents Ñmini truita de botifarra,

croquetes meloses de bolets i llagost� cruixentÑ.LÕacte va continuar amb un sopar maridat, en qu� els assistents

van poder degustar una selecci� de tres altres vins del celler (un blanc i dos negres) acompanyats de diferents

propostes gastron�miques, pensades per ressaltar les qualitats de cada vi. El men�, elaborat tamb� pel servei

de lÕhotel, va estar format per un plat principal Ñroast beef servit amb dues salsesÑ i dues postres: gel�e de

fruits vermells i past�s de xocolata amb stracciatella.Durant el sopar es va servir el Flor de Muga Blanc, un vi m�s

gastron�mic i complex que el blanc est�ndard del celler. Tal com es va destacar durant la presentaci�, Ò�s un vi

una mica m�s gastron�micÓ, pensat per acompanyar "un bon �pat".Pel que fa als vins negres, es van presentar

dos referents de gamma alta del celler. DÕuna banda, el Muga Selecci�n Especial 2021, elaborat a par tir dÕuna

selecci� de vinyes dÕentre 25 i 30 anys. Segons es va explicar, ÒSelecci�n Especial �s perqu� seleccionem

vinyes i seleccionem botes al cellerÓ, i es tracta dÕÓuna de les collites de les quals es parlar� amb el pas dels

anysÓ. Aquest vi t� una crian�a dÕaproximadament 26 mesos en bota que li apor ta Òintensitat arom�tica, fruita

negra madura i una gran integraci�Ó.De lÕaltra, el Prado Enea Gran Reserva, un dels vins m�s emblem�tics del

celler. Durant lÕacte es va def inir com Òla nineta de la casaÓ i com Òun vi f i de RiojaÓ amb Òun poder dÕenvelliment

molt llargÓ. Procedent de vinyes situades en zones m�s altes i fresques, presenta una llarga crian�a combinada

en bota i ampolla (f ins a set anys abans de sor tir al mercat) que dona com a resultat un Òvi elegant, complex i

amb una profunditat arom�ticaÓ.Tots els vins presentats, va subratllar Muga, compar teixen un element clau: el

paper protagonista de la fusta. El celler utilitza roure al llarg de tot el proc�s d'elaboraci� i crian�a i, de fet, �s

l'�nic d'Espanya que compta amb un mestre i tres boters propis, responsables de fabricar, al mateix celler, tant

els dip�sits com les botes.
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