
El Motel: 65 anys per damunt de les estrelles

I ho van celebrar rodejats dÕamics i clients en una jornada memorable.Seixanta-cinc anys honorant els productes

empordanesos i guiant a la cuina catalana.Coincidint amb aquesta efem�ride, seÕn compleix una altra, el

centenari del naixement de la persona que va fundar-lo i va atrevir-se a renovar la cuina catalana: Josep

Mercader. Un avan�at al seu temps que lamentablement va marxar massa dÕhora, per� amb el temps suf icient

per haver accelerat la modernitzaci� de la cuina catalana i per haver garantit la continu�tat del seu immens llegat

a trav�s dÕen Jaume Subir�s i la seva f illa, Anna Maria.Del Motel seÕn podrien destacar moltes coses, per� a mi

me nÕagradaria destacar cinc.En primer lloc, lÕamor per lÕEmpord�. LÕEmpord� aut�ntic, no el de postal que ha

quedat edulcorat. LÕaspre, divers, agr�cola, arrelat al paisatge, aut�ntic i especial. La car ta del Motel �s, com

diria Josep Pla, el paisatge por tat al plat. Hi ha altres llocs on pots entendre qu� �s lÕEmpord� a trav�s de la seva

ofer ta gastron�mica, per� molt pocs durant seixanta-cinc anys i tots els dies de lÕany. A m�s, la cuina de

temporada del Motel �s sublim i un dels seus trets distintius. Especialment la cuina de tardor i hivern. Podem

veure com el paisatge empordan�s va evolucionant al llarg de les estacions de lÕany a trav�s del paladar.En

segon lloc, una altre tret distintiu �s lÕar t de renovar-se mantenint lÕess�ncia. �s dels pocs llocs del m�n on

sembla que el pas del temps no existeixi, per� subtilment va acompanyant-lo. Saben mantenir lÕess�ncia dÕaquell

espai culte i exquisit que tant agrada a molta gent sense caure en lÕantigor. S�n seixanta-cinc anys essent els

m�s moderns i alhora els m�s cl�ssics. Molt pocs llocs han sabut aconseguir aquest equilibri. Alguns han perdut

la seva ess�ncia i dÕaltres sÕhan quedat antiquats. El Motel no. Ha sabut mantenir aquella sensaci� de casa de

menjars elegant immutable en el temps, per� alhora al capdavant dels canvis gastron�mics.Si alguna cosa

def ineix al Motel, i en aquest cas el seu fundador, Josep Mercader, �s el reconeixement de la professi� com un

dels pares de la renovaci� de la gastronomia catalana. Quelcom reconegut per tots els que han vingut despr�s i

que ho vam poder comprovar en la celebraci� del cinquant� aniversari sota la c�pula del Museu Dal� ara fa

quinze anys, on hi van par ticipar tots els triestrellats que hi havia a lÕestat en aquell moment. De Ferran Adri� a

Arzak, passant pels Roca i Berasategui, de Ruscalleda a Jos� Andr�s.Els aires de la nouvelle cuisine, una

comarca petita per� extremadament diversa amb productes de mar i muntanya, la irrupci� del turisme de

masses i un cap inquiet com el de Mercader van fer la resta.En quar t lloc, cal destacar el servei, aquell element

central de la restauraci� que ha quedat amagat darrere el prestigi dels xefs medi�tics. El servei impecable del

Motel mai falla. I aix� sÕagraeix en un moment on sÕha perdut en molts restaurants. Per� tornar� i el Motel encara

hi ser�. El reconegut Joan Mant� �s una de les cares que al llarg dÕaquests seixanta-cinc anys han dignif icat

lÕof ici de manera impecable, per� nÕhi ha hagut molts altres, com el lamentablement jubilat Toni L�pez,

professional de primera tant a lÕAlmadraba de Roses com al Motel.I f inalment, el Motel �s llegat. De Josep

Mercader a Jaume Subir�s i Anna Maria Mercader, i ara, a Jordi, Alber t i Llu�s Subir�s. I la S�lvi mantenint-ne el

relat. Els nets de mestre que han sabut continuar el llegat a trav�s del Motel i lÕHotel Almadraba de Roses. Un

futur garantit que encara t� m�s continu�tat a trav�s de les besnetes.Per� tot no ha estat un cam� de roses al

llarg dÕaquests seixanta-cinc anys. Hi ha hagut moments dif�cils com alguna incomprensi� per voler ser f idel al

llegat del mestre, cosa que va ser poc compr�s ara fa tres d�cades, f ins i tot per guies i especialistes o lÕimpacte

brutal de la covid que va fer trontollar els ciments de la casa. Per� la persist�ncia del Motel lÕha fet perenne al

pas del temps. La fe en el llegat de Mercader, en lÕEmpord� i en lÕof ici, han fet que hagin pogut superar all� que

ha fet caure a la majoria. Quants restaurants poden celebrar seixanta-cinc anys amb aquesta dignitat? I ho han

fet, en par t, per lÕamor dels seus clients i als seus clients. Els seguidors del restaurant de lÕHotel Empord� som

legi� i no contemplem un futur sense el Motel. Parafrasejant al poeta Maragall, mentre ens quedi el Motel, hi ha

esperan�a. Per qu� tal com va dir lÕamic Ramon Iglesias, el Motel �s un restaurant que est� per damunt de les

estrelles. Per molts m�s anys!
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