
La Fira de la Gamba de Palam�s bat r�cords amb 50.000

tiquets venuts

LÕonzena edici� serveix 500 quilos del producte estrella i reuneix una

quinzena de restaurants i productors a lÕesplanada de la llotja del por t

pesquer

La jornada reuneix una �mplia par ticipaci� de p�blic i torna a conver tir aquest producte pesquer local en

protagonista. La major par t de la gamba es consumeix a la planxa, per� tamb� es pot degustar en diverses

receptes elaborades pels restauradors i productors par ticipants. En total, una quinzena de restaurants i

productors es distribueixen per les parades ubicades a lÕesplanada de la llotja.Entre les propostes

gastron�miques hi ha croissant amb tar tar de Gamba de Palam�s, arrossos i f ideus amb gamba, suquet de

canana i gamba, ravioli, croquetes, mandonguilles amb calamar i gamba, carpaccio, i f ins i tot gelat i granissat

elaborats amb aquest producte. Tot plegat permet arribar a la mitja tona de gamba servida al llarg dÕuna jornada

que sÕallarga de les dotze del migdia a les deu de la nit.La f ira tamb� ofereix als visitants la possibilitat de

par ticipar en visites guiades a dues barques dÕarrossegament de la f lota pesquera local, el Nou Gisber t i el

Solraig, aix� com a la subhasta del peix, ubicada a lÕedif ici de la llotja. Aquestes activitats permeten acostar al

p�blic el funcionament del por t pesquer i el paper de la pesca en la identitat del municipi.El programa es

completa amb dues sessions de showcooking a c�rrec dels cuiners de lÕEspai del Peix, amb la Gamba de

Palam�s com a protagonista. Durant les demostracions sÕelaboren plats com un suquet de canana i gamba, un

ravioli de gamba i un carpaccio de gamba amb pat� de gamba blanca.LÕedici� dÕenguany tamb� compta amb la

pres�ncia del conseller dÕAgricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentaci� de la Generalitat, ñscar Ordeig, que visita

els diferents espais de la f ira, coneix de prop els expositors i restauradors par ticipants i degusta el producte

pesquer local.En el marc de la Fira de la Gamba, la Comissi� Reguladora de la Marca de Garantia Gamba de

Palam�s va lliurar dijous el guard� dÕAmbaixadores de la Gamba de Palam�s 2026 a les cuineres palamosines

Llu�sa Ferrer, Marina Plana i Helena Juscafresa. El reconeixement posa en valor la seva tasca de difusi� de les

esp�cies pesqueres locals i de la gamba a trav�s de tallers de cuina, xerrades i activitats de divulgaci�.Les tres

cuineres formen par t tamb� de les Gastros�vies, un projecte impulsat en el marc del reconeixement de

Catalunya com a Regi� Mundial de la Gastronomia 2025, amb lÕobjectiu de preservar i transmetre la cuina

tradicional catalana a les futures generacions.
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