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Gastronomia

Doble reconeixement estatal pel cuiner
Albert Boronati el seu Colmado Llivia

L'establiment ha estat distingit a Madrid en el marc del CharcutExpo 2026, setmanes
després que el xef cerda guanyés el Concurs de Capipota de Catalunya de vedella

MIQUEL SPA
Llivia

El Colmado Llivia, dirigit per Al-
bert Boronat, ha estat distingit
amb dues Joies dela Xarcuteriaen
la primera edici6 dels premis es-
tatals impulsats per CharcutExpo
2026, celebrada aquesta setmana
alFEMA Madrid. L'establiment de
laCerdanya forma part del grup
de catorze negocis de tot I'Estat
que han rebut aquesta categoria,

que reconeix la qualitat del pro-
ducte, el serveiilacapacitat d’in-
novacié en el punt devenda.
Elreconeixement arriba en un
moment especialment destacat
per aBoronat. Fanomeés unes set-
manes, el xef de Llivia es va pro-
clamar guanyador del primer
premi del Concurs de Capipotade
Catalunya de vedella, celebrat a
Igualada en el marc del Festival
Vadefoodies. Boronat es vaimpo-
sar en la categoria d’innovacid
entre divuit participants d’arreu
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Albert Boronat amb el premi pel capipota

Arxiu particular

Fas

al seu Colmado

del pais gracies a la seva reinter-
pretaci6 d’un dels plats més em-
blematics de I"anomenat esmor-
zar de forquilla.

El certamen, organitzat per
T’associacié Vadefoodies, posa en
valor la cuina dels menutsirei-
vindica el capipota com unadeles
receptes més representatives dela
cuina popular catalana. Enlaca-
tegoria d’innovacié es premien
noves técniques, presentacions i
lectures contemporanies d’un
plat profundament arrelat a la
tradicié.

Les dues distincions consoli-
den latrajectoriad’ Albert Boronat
idel Colmado Lliviacom una pro-
posta gastronomica de referéncia,
capag de combinar el respecte pel
producte i1'ofici tradicional amb
unamirada creativa i innovadora.

Els premis han distingit un to-
tal de 45 establiments de tot ’Es-
tatamb’objectiu de posarenva-
lor els professionals que mante-
nen viul’ofici xarcuter i que, al-
hora, incorporen noves formes de
venda, presentacio, gestid iaten-
cidal client.m



