Una prova pilot a la Vall de Camprodon descobreix les
potencialitats de cultius Que no es conreen a la zona

Una agricultora preveu produir per primer cop unes 7 tones de blat florence
aurora gracies al projecte

La Vall de Camprodon ja té els primers resultats del projecte Valls Circulars, Que busca promoure la innovacio i
sostenibilitat del sector primari. En la primera fase, s'han extret conclusions en el cultiu de cereals després de
veure el rendiment i viabilitat de tres varietats - florence aurora, espelta i ségol-, Que ja no es cultivaven. La
portaveu de la Fundacié Comunitaria Vall de Camprodon, Anna Puixeu, ha explicat a I'ACN que s'ha vist Que
"s'adapten i poden donar bons resultats" i, per tant, és una informacié "molt valuosa" per als pagesos. De fet, ja
hi ha una agricultora, Ana Maria Fernandez, Que aquest estiu recollira entre 7 i 10 tones de florence aurora. Va
apostar per aQuest cultiu en veure els resultats.Experimentar i provar varietats sobre el terreny per veure Quins
son més sostenibles i rendibles per als productors de la Vall de Camprodon. AQuest és el proposit del projecte
Valls Circulars, Que ja ha aconsequit els primers resultats de les finQues pilot. S'han provat tres varietats de
cereals a tres finQues de Sant Pau de Seguries, Molld i Llanars i també s'ha pogut analitzar el volum de palla, una
dada Que també es desconeixia. Aixi ho ha explicat la portaveu de la Fundacié Comunitaria Vall de Camprodon,
Anna Puixeu, l'entitat Que lidera el projecte juntament amb la Mancomunitat de la Vall de Camprodon.L'espelta i
el ségol s'havien deixat de sembrar a la Vall de Camprodon, tot i Que tradicionalment es conreaven molt a la zona
i, per tant, s'intuia Que havien de tenir una bona resposta. Ara bé, la prova també ha demostrat Que la florence
aurora, una gran desconeguda a la vall, "és un cereal molt productiu i es podria comercialitzar bé", segons
paraules de Puixeu. | de fet, ja hi ha una agricultora participant en les finQues pilot Que ha decidit portar-ho a gran
escala i aquest estiu collira la seva primera collita d'aQuesta varietat. Ana Maria Fernandez, de Sant Pau de
Seguries, ha plantat tres hectarees. La idea inicial era fer-ho amb espelta perqQué la seva farina es ven més cara
al mercat. Per0 després van veure Que els costos per extreure el gra eren més alts. Aixi Que, finalment, es van
decidir per la florence aurora. La previsio és collir entre 7 i 10 tones i aprofitar també la palla per al camp. | ja han
trobat dos compradors a la Garrotxa, la comarca veina.Fernandez admet Que el projecte els ha brindat una
oportunitat Que no s'imaginaven: "No se'ns havia ocorregut fer cereal, perqué la nostra és una agricultura
regenerativa, Que intenta no llaurar la terra ni posar maquinaria“. | admet Que no descarten participar en més
proves sobre el terreny. "Ens sembla interessant provar noves maneres de produir’, afegeix.La Vall de
Camprodon és coneguda per les seves trumfes -patates-. La varietat kennebec és la més comuna, pels bons
resultats en el cultiu de terrenys de muntanya. Amb el projecte, pero, han aparegut nous competidors. "Ens ha
sorprés", admet Puixeu, perqué s'han vist Que d'altres varietats també tenen una "bona resposta”. "Algunes, fins i
tot, amb més rendibilitat Que la kennebec", detalla.Concretament, s'han provat set varietats (monalisa, agria,
sifra, red pontiac, rudolf, desirée i bufet) en tres finques diferents per comparar-ne els nivells de produccio,
capacitat de conservacio un cop collides i la ualitat organoléptica (impressio al tacte, gust o olfacte). Entre les
més ben posicionades hi ha la desirée, amb una produccié més gran Que la kennebec i més resisténcia a
podrir-se.Amb aquesta informacid, caldra determinar en un futur Quins sén els canals de venda d'aquesta
produccié més idonis. "S'haura de veure com es pot afavorir el mercat local perQué hi hagi una rendibilitat més
elevada per als productors", remarca la portaveu de la fundaci.El president de la Mancomunitat de la Vall de
Camprodon, Joan Faig, admet Que la primera fase i tota la preparacio ha sigut "complexa”, perd esta molt satisfet
dels resultats. Recorda Que encara falten entre dos i Quatre anys més per acabar de veure com evolucionen
altres cultius que han plantat en finques pilot.El projecte també inclou proves amb la vinya a muntanya. Jordi
Puigdefabregas, un expert en herbes i vinicultura, treballa una finca experimental a Moll6. S'han plantat diferents
varietats i preveu Que els primers grans de raim no es colliran fins d'aqQui a tres anys. "Volem Que facin una arrel



profunda, Que vaig al fons i Que trobi estabilitat", assenyala. En aQuests primers dotze mesos, ja ha vist com les
gelades i la calor afectava algunes varietats, fins al punt ue s'han hagut de replantar. "Es un assaig-error",
admet.Puigdefabregas gestiona la finca seguint els principis de la permacultura i, per aixo, té molta cura de les
herbes que creixen al voltant del cep i en planta de noves Que poden aportar beneficis. "Cada planta, cada
herba, aporta alguna cosa", afirma. Una dificultat amb Qué es troba, pero, és l'accés, ja que només s'hi pot
arribar caminant i aquest hivern hi ha hagut esllavissades. Té previst portar un burro per traginar
material.L'agricultor es mostra satisfet de poder participar en el projecte: "Fer-ho ben fet és molt dificil i aqui et
donen els mitjans". EI que més el motiva, pero, &s Que sigui un projecte public Que beneficiara a tota la vall i més
enlla, perqué aportara informacié molt util davant fenomens com el canvi climatic. Segons diu, "hi ha moltes
incognites i tinc curiositat per saber Qué passara d'aqui a cinc o deu anys", conclou.El projecte compta amb una
subvencid del Ministeri per la Transicié Ecologica i el Repte Demografic i el suport de la Diputacié de Girona.
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