
 

L’Indépendant, 17/08/26 

Sainte-Léocadie : Cal Mateu, la vigne des 
sommets 

L’intronisation des six nouveaux membres de la Commende majeure de 
Roussillon.  - Frédérique Berlic 

Chaque année, le Musée de Cerdagne se transforme en écrin d’un 
cérémonial aussi immuable que savamment orchestré : l’intronisation de 
nouveaux membres de la Commende majeure de Roussillon, suivie de la 
traditionnelle vente à la criée du vin Cal Mateu, issu de la vigne la plus 
haute d’Europe. 

Fidèle à sa vocation, la Commende majeure de Roussillon honore chaque 
année des personnalités engagées dans la défense et la promotion des vins du 
Roussillon. Pour son 219e chapitre d’honneur, six impétrants ont ainsi été 
présentés au grand maître Jean-Claude Estirach : Pascal Vekeman, parrainé 
par Jean-Claude Estirach, Marie-Christine Curvelier, parrainée par Sylvie 
Dumas Estirach, Lauriane Tournier, parrainée par Xavier Hardy, Henri Kergoat, 
maire de Sainte-Léocadie, parrainé par Jean-Marie Aris, Clara Thomas, sous-
préfète de Céret, parrainée par le sénateur Jean Sol et Pierre Regnault de la 
Mothe, préfet des Pyrénées-Orientales, parrainé par la sénatrice Lauriane 
Josende. Tour à tour, parrains et marraines ont retracé le parcours 
professionnel de leurs filleuls, en soulignant les qualités qui ont motivé leur 
entrée dans cette confrérie dédiée à la défense des terroirs et des savoir-faire 
viticoles roussillonnais. Après le traditionnel passage, aussi symbolique que 
périlleux, par le pourou, les six nouveaux membres ont reçu les attributs de leur 



dignité : cape, médaille et parchemin. Une intronisation solennelle, saluée 
comme le veut la tradition par un tonitruant "vivat, vivat, vivat ". À l’issue de 
cette cérémonie, l’ancien maire de la commune, Jean-Marie Aris a été mis à 
l’honneur par le préfet Pierre Regnault de la Mothe 

Cal Mateu, un millésime qui se déguste à la criée 

Dans la cour du Musée de Cerdagne, la cérémonie s’est prolongée par la 
traditionnelle vente du vin du Clos Cal Mateu. Issu de la vigne de Sainte-
Léocadie, perchée à quelque 1 500 mètres d’altitude et considérée comme la 
plus haute d’Europe, le cru 2025 affichait cette année une production 
particulièrement recherchée : environ 300 bouteilles ont été proposées à la 
vente à la criée. Cette édition a également apporté son lot de nouveautés avec 
l’apparition d’un vinaigre élaboré à partir du vin de Cal Mateu. "Nous avons 
utilisé des bouteilles vieilles de quelques années et nous avons réussi à faire un 
vinaigre extraordinaire grâce à nos amis maîtres vinaigriers", a expliqué le 
grand maître Jean-Claude Estirach. Entre tradition confrérique, valorisation du 
patrimoine viticole et convivialité, le rendez-vous aura une nouvelle fois 
démontré que, sur les hauteurs de la Cerdagne, le vin est bien plus qu’une 
production : il est un trait d’union entre les générations, les terroirs et ceux qui 
s’attachent à en faire vivre l’histoire. 

 


